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СИФОНИ ДЛЯ ГАЗОВАНИХ НАПОЇВ

Фото-інструкція:

СИФОНИ ДЛЯ ЗБИВАННЯ ВЕРШКІВ

Фото-інструкція:
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Сифон для вершків Сифон для вершків Набір з 4-х насадок

нерж. сталь
V 500 мл | Ø 80 мм | h 255 мм 

арт. KN-YZ-CD01S

нерж. сталь
 V 1000 мл | Ø 93 мм | h 305 мм 

арт. KN-YZ-CD02S

для наповнення та декорування 
нерж. сталь

арт. KN-YZ-ACW

3688,00 3959,00

Сифон для вершків Сифон для вершків Набір з 4-х насадок

нерж. сталь | з не ковзкою кришкою
V 500 мл | Ø 80 мм | h 255 мм 

арт. KN-YZ-CD11S | нерж. сталь

нерж. сталь | з не ковзкою кришкою
V 1000 мл | Ø 93 мм | h 305 мм 

арт. KN-YZ-CD12S

для наповнення та декорування 
нерж. сталь

арт. KN-YZ-ACW

3933,00 4203,00

373,80

Сифон для вершків Сифон для вершків Сифон для вершків Набір з 4-х насадок

алюміній | з плоскою кришкою
V 250 мл | Ø 80 мм | h 225 мм 

арт. KN-YZ-CD13A

алюміній | з плоскою кришкою
V 500 мл | Ø 80 мм | h 255 мм 

арт. KN-YZ-CD11A

алюміній | з плоскою кришкою
V 1000 мл | Ø 93 мм | h 300 мм 

арт. KN-YZ-CD12A

нерж. сталь
для наповнення та декорування 

арт. KN-YZ-ACW

1784,00 1850,00 373,802144,00

Сифон для содової Сифон для содової

алюміній
V 1000 мл | Ø 105 мм | h 330 мм 

арт. KN-YZ-SG01A

нерж. сталь
V 1000 мл | Ø 105 мм | h 330 мм

арт. KN-YZ-SG01S

1800,00 2180,00

373,80
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Сифон Капсули для газування води СО2

для содової | 1 л
арт. 3801 арт. 1101

22,15
1 капсула = 3898,20

СИФОН ДЛЯ СОДОВОЇ KAYSER SODAsiphon STANDARD

Характеристика: : 

• Матеріал - головка пластикова, сифон з нержавіючої сталі;
• Об'єм - 1,0 л
• Робочий тиск (PS) - 20 бар
• Допустимий діапазон температур - від +1°C до 30°
• Дозволений робочий газ - CO2
•  Відповідне передбачуване використання - в закладах громадського харчування, для застосування вдома та 
в офісі
• Дозволені інгредієнти – лише вода.

 З SODA siphon STANDARD ви можете швидко та економно приготувати газовану воду.
Сифон відповідає європейським нормам щодо матеріалів, що контактують із харчовими продуктами, а 
його сучасний дизайн із нержавіючої сталі роблять цей гаджет справжньою окрасою будь-якого столу.          
Упаковка капсул для газованих напоїв Kayser вагою 0,3 кг забезпечує близько 10 літрів газованої води. 
Приготовленою газованою водою можна насолоджуватися у будь-який час та в будь-якому місці!
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Сифон Сифон Капсули для збитих 
вершків N

2
O

Набір насадок

для збивання вершків | 0,5 л
арт. 4051

для збивання вершків | 1,0 л
арт. 4101 арт. 2222

для наповнення та декорування 
нерж. сталь  | арт. K997

25,15

СИФОН ДЛЯ ЗБИВАННЯ ВЕРШКІВ KAYSER WHIPcreamer INOX

Характеристика: 

• Об'єм - 0,5 л
• Робочий тиск (PS) - 20 бар
• Допустимий діапазон температур - від +1°C до 70°
• Дозволений робочий газ - N

2
O

• Миття - вручну, посудомийна машина 
• Максимально допустима кількість
балончиків (капсул) Kayser - 1

WHIPcreamer INOX - це професійний збивач вершків із сімейства продуктів Kayser, який підходить для приготування як гаря-
чих, так і холодних страв, а також солодких та гострих рецептів.
Цей сучасний сифон відповідає європейським нормам та має сертифікат NSF.
Голівка та поршень WHIPcreamer INOX, а також пляшка виготовлені з високоякісної нержавіючої сталі. Цей факт забезпечує 
його надійність, довговічність та простоту використання, а також дозволяє використовувати його у середовищах, що від-
повідають вимогам HACCP.  Всі компоненти WHIPcreamer INOX можна мити у посудомийній машині.
Ергономічний дизайн у поєднанні з найсучаснішими технологіями робить WHIPcreamer INOX ідеальним універсальним при-
строєм для професійної кухні: використовуйте Kayser WHIPcreamer тільки із зарядними пристроями Kayser.

Характеристика: 

• Об'єм - 1,0 л
• Робочий тиск (PS) - 30 бар
• Допустимий діапазон температур - від+1°C до 70°
• Дозволений робочий газ - N

2
O

• Миття - вручну, посудомийна машина 
• Максимально допустима кількість
балончиків (капсул) Kayser - 2

4134,45 4547,90 1240,35
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Сифон для приготування чистої содової води та освіжа-
ючих газованих напоїв.
 
• Сучасний дизайн поєднаний із сучасними технологіями
• Максимальний об'єм наповнення: 1 л
• Корпус із високосортної нержавіючої сталі
• Мірна трубка для запобігання перезаповненню
• Клапан контролю тиску для максимального комфорту та безпеки
• Ергономічний тримач балончика із протиковзкою силіконовою рукоят-
кою

23,30
1 капсула = 3264,00

1,0 л

iSi Sodamaker Classic – побутовий апарат для газування, викона-
ний у ретро-стилі. Апарат складається із прозорої колби з метале-
вою обмоткою.

• Максимальний об'єм наповнення: 1 л
• 1 балончик на 1 приготування
• Використані якісні та міцні матеріали
• Пластик без шкідливого BPA

23,30
1 капсула = 4190,00

1,0 л

TWIST'N SPARKLE - для карбонізації води, безалкогольних напоїв та кок-
тейлів. 
 
• Поліетиленовий корпус балона
•þ Елементи управління із пластмаси
•þ Додаткові балони для газування iSi Twist 'n Sparkle доступні у кількості 
приладдя 
• Об'єм балона - 1 л
• Комплект - 3 шт.

23,30
1 капсула = 3052,00

СИФОНИ ДЛЯ СОДОВОЇ ISI
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Теплоізольований багатофункціональний інструмент iSi Thermo 
Whip для кухні та громадського харчування. Підтримує приготовані 
страви (муси, соуси, вершки тощо) холодними або гарячими протя-
гом декількох годин.
 
• Об'єм заповнення: 0,5 л
•þ  Корпус і головна частина виготовлені з високоякісної нержавіючої сталі
•þ Корпус із подвійними стінками із вакуумною ізоляцією з максимальною терміч-
ною продуктивністю 
•þ Придатний для миття в посудомийній машині
•þ Відповідає сертифікату NSF і вимогам HACCP 
•þ У комплекті: 1 пряма насадка; 1 насадка у формі тюльпану;
1 зіркоподібна насадка; 1 щіточка для очищення;
1 ергономічний тримач балончика 28,20

1 капсула = 6960,00
0,5  л

 
Сифон iSi Gourmet Whip 1 л для професійної кухні та бару. Підходить для при-
готування холодних і гарячих страв: повітряних і легких мусів, фуршетних страв, 
гарячих і холодних соусів, супів-пюре, а також збитих вершків і десертів. 
• Об'єм заповнення: 0,5 л, 1 л
•þ  Корпус і головна частина виготовлені з високоякісної нержавіючої сталі
• Можливо використовувати на паровій бані за максимальної температури 
75˚С
•þ Придатний для миття в посудомийній машині
•þ Відповідає сертифікату NSF і вимогам HACCP
•þ У комплекті: 1 пряма насадка; 1 насадка у формі тюльпану;
1 зіркоподібна насадка; 1 щіточка для очищення;
1 ергономічний тримач балончика

28,20
1 капсула = 

Сифон iSi Profi Whip 1 л для приготування збитих вершків без домішок, вершків 
з сиропом і вишуканих десертів. 
Професійний пристрій для мереж кафе, кав'ярень, кондитерських.

• Об'єм заповнення: 0,5 л, 1 л
•þ Корпус і головна частина виготовлені з високоякісної нержавіючої сталі
•þ Придатний для миття в посудомийній машині
•þ Відповідає сертифікату NSF і вимогам HACCP
•þ У комплекті: 1 насадка у формі тюльпану; 1 зіркоподібна насадка; 1 щіточка 
для очищення; 1 ергономічний тримач балончика

28,20
1 капсула = 5020,00

СИФОНИ ДЛЯ ЗБИВАННЯ ВЕРШКІВ ISI

1,0 л0,5 л

4553,00

6372,00
1,0 л0,5 л

5785,00



Заявки приймаються
- на сайті – цілодобово

- на електронну пошту – цілодобово
- по телефону – з 9:00 до 18:00

  

 

  

Доставка по Україні:
Доставка в регіони по Україні здійснюється кур'єрськими організаціями.

Докладніше про послуги можна дізнатися на їхніх офіційних сайтах:

Cпособи оплати:
- оплата за товар здійснюється при його отриманні на пошті з післяплатою

- оплата за товар безготівковим розрахунком із ПДВ
- оплата за товар безготівковим розрахунком на єдиному податку

-Новая Почта          (https://new.novaposhta.ua/)

- УкрПошта               (https://www.ukrposhta.ua/)

- Делівері                  (https://www.delivery-auto.com/)

- Ночной Экспресс   (https://nexpress.com.ua/)

II квартал 2026 


